
CHÂTEAU CLOS CHAUMONT 2010

Blend / Assemblage : 85 % Merlot, 15 % Cabernet  Franc

Production : 18 500 bottles / bouteilles – Alcohol : 15,5 % vol.

WINEMAKING & AGEING
Fermentation : in sealed and open wood vats.

Cold pre-fermentation maceration : 27 days for Merlot & 17 days

for Cabernets. Manual punching down.

Malolactic fermentation : in barrels at 26°C.

Ageing : 18 months in oak barrels (which 50 % new).

VINIFICATION & ÉLEVAGE
Vinification : en cuve bois et barriques ouvertes. Macération 

pré-fermentaire à froid : 27 jours pour les Merlots & 17 jours 

pour les Cabernets. Pigeages manuels.

Fermentation malolactique : en barriques à 26°C.

Élevage : 18 en barriques (dont 50 % neuves).

MAIN AWARDS & TASTINGS / Principales Récompenses
• Decanter Asia Wine Awards 2015 : Bronze

• International Wine Challenge Vienna 2013 : Gold

• Lyon International Wine Competition 2013 : Grand Gold

• Best French Wines for USA 2012 : Gold 

• Best French Wines for Asia 2013 : Gold

• Concours Mondial de Bruxelles 2014 : Silver

• Wine Spectator : 87-90

• James Suckling : 87-88


